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чоорник код
блюда неимёнование Выход lHHocтb

ье idы ккалл
)лодные блк

таб Ne24/96 14з56 Цесерт фруктовый (апельсин)
50 0,45 0,10 4,05 18,90

таб.th24/96 8074 lecepт Фрукговыи (яолоко)
70 0,30 0,30 9,35 41,30

ттк 569з
Jалат 

,Е,итаминныи"

iапуfrа свffi / яблоко св*ф / Морковь свеreя п/ф / Вода / мафо раФительное / сахар пбсох / 60 0,80 3.08 6,89 58,48

ттк Бп_
00005828

Jалат UBeтo{pop
)алfr СвФо(фр: (Свеиа свех / Гороreх зФеный хонсервирваннчй / Морковь св*ая dф / Соус
ъ.,n. л*.й 

' 
пw, л.фт

60 4,19 0,81 11,80 71,29

ттк ,| 4557
jалат из Фунчозы
iloшфb по-корейф, (п/ф)/: (МаФо раffФьsов / Вода / Саар пфок/Сфь йфиФванная /
lI!ал!е. чилплъr 

' 
п.лl!

50 0,25 2,75 2,29 34,88

:овые блк

тткNФз 17,179
.;уп картофельный с горохом
iаFофФь ilф / Горох / Лш рпчfiый п/ф / Морховь св*Ф п/ф / МаФо FmтФьное / Соль 250 5,24 3,59 ,l8,10 125,70

тооые блк

290/07 дели
приш

l5926
риле куриное ryшеное в томатном соусе
)ие курхноо / Соус юмffiчй: (Вqа / ТомmФ паф / Морковь свфя arф / Мща Ыс / МаФо
lffiитФьное /JlyK репчf,ый п/ф/ Мафо раffитФьное/Смр пфок /Соль йфироФнная)/ МаФо

30/30 1 1,58 3,50 2,о2 85,90

ттк Бп_
000о8202

Фтлета руоленая из цыплят
Ьтлеm рфлвн* в цнмtr (Фарщ ryриный / Молою 2,5% /hеб из пщеничвой или рханой му{и в/с 60 9,92 3,56 10,93 115,47

ттк 1671з
(отлета натуральная панированная
lйцо ФехФ/Свизина п/ф /СFри ланирвфные / МаФо Fffrтфьflое/ Му€ Е/с /СФь 50 5,11 11,92 11,з0 172,96

ттк Бъ
000о6171

4зделие мясное "рулетик,
lФdие мясхов"Rлflt' 50 в,12 14,64 2,45 166,01

800/97 4568 5ареники с картоФелем и маслом
]аЕни*мсиfffuёцл/6/мrспо.биrбсноё720/ 150/5 6,99 7,80 41,77 265,24

u
240/96 6290 картоФель запеченный

ЪщфФь п/ф / Мафо раФитФьное / соль йодиDованiа
100 2,06 4,57 16,79 116,53

469/96:51 6/3/04 1669 иакароны отварные
Ьда/ма{аФнныбимФия/мафо Dаfiитёльноё/соль

150 5,65 4,29 36,02 205,29

628/96 107Е1 {ай с сахаром
}ода/чай чеонýй lBBaDb): вола/чай чеонЕй (олвфяойll /саYаБ

160 0,80 0,20 1э,47 58,92

u

Бfъ
lирожоксосвежеи капустой и луком

lrрюк Ф Фэхей ЁпуФой , ,ryхом: (Тtrо дрожэвоеi (Мука Ыс / Вода / Саар пбфх / МаФо
50 3,38 4,67 18,35 128,99

ттк 760,{

)улочка десертная (повидло)
Иочха ДбсэрвФ (повимо): (Яйчо сввж66 / МуЕ dс / Яйцо св*ее / Молоко 2,5% / Повидло /
)ffiр пФок / МаФо раflтФьное / МуЕ Ыс / Дрое пщфваннце / Вода / СdарflФ пудра / МаФ(
вffi.пьяф / сбпr йалим.rччrrl

40 3,12 2,9в 25,74 142,2в

Nr769ю4 u2
)УЛОЧКа ЛОМаlЛНяЯ

'yta 
Ыс / Яйцо свфф / Вода / МаФо Fffi ьнф / Сахар пеФк / МуЕ Ыс / Сфр пфок / Држи

мфячяна / м^.пб п2'ffi.Lлм /слпL йл,хйА.лц

50 3,35 6,30 27,7о 180,90

s,


